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Este cartel es un modelo de contenido del cartel publicitario de las ayudas del Decreto 113/2017 de 18 de julio. Para crear el cartel definitivo debera
hacerse respetando las indicaciones proporcionadas en cuanto a dimensiones y materiales que se detallan en el documento Instrucciones Cartel

D113.pdf. Puede editar los campos a fin de visualizar el cartel con los datos de su proyecto.
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AVANCES EN LA TECNICA DEL SUPERENFRIAMIENTO PARA INCREMENTAR LA VIDA
UTIL DE PRODUCTOS ECOLOGICOS

Uno de los retos a los que se enfrentan las empresas productoras de cordero para incrementar
su productividad tanto a corto como a medio plazo, consiste en la elaboracién de productos
diferenciados como productos de produccion ecolégica que cubran las nuevas demandas de los
consumidores y que se pueda mejorar la rentabilidad de las empresas del sector. Sin embargo,
a dia de hoy, la produccidn ecoldgica de cordero en Espafia estd escasamente desarrollada
debido a la falta de conocimiento sobre diversos aspectos nutricionales, las técnicas o
mecanismos de almacenamiento y el desarrollo de nuevos productos de IV y V gama que
mejoren la vida util y la comercializacion.

Ademas, el sector del porcino ibérico se caracteriza por ser un sector poco estable. Esta
inestabilidad, entre otros factores, es generada debido al sistema caracteristico de produccién
que actualmente se lleva a cabo, observandose una alta volatilidad de los precios generada por
la variacién de la oferta y lademanday la desviacion en los costes de produccidn. Por esta razon,
es necesario la elaboracién de productos diferenciados que puedan ayudar a la mayor
estabilizacidn del sector, como puede ser la produccién ecoldgica haciendo que haya una mayor
diversificacion de la produccidon y cumpliendo con las nuevas exigencias de los consumidores.
Sin embargo, al igual que en el caso del cordero, debido a la falta de conocimiento sobre estos
productos, es necesario la realizacion de estudios que aborden la composicidon nutricional,
métodos o procesos que mejoren la vida Util de estos productos, asi como el desarrollo de
productos de IVy V gama.

Asi pues, el objetivo general del proyecto con titulo “INVESTIGACION DE LA TECNICA DE
SUPERENFRIAMIENTO Y ESTUDIO DE NUEVAS FORMULACIONES EN PRODUCTOS DE IVy V
GAMA DE CARNE DE CORDERO Y CERDO IBERICO ECOLOGICOS” consiste en investigary generar
conocimiento sobre el efecto del uso de la técnica innovadora de superenfriamiento y el estudio
de nuevas formulaciones en productos de IV y V gama para incrementar la vida util y
comercializacién de la carne de cordero y de cerdo ibérico de produccion ecolégica.

La solucidon del presente proyecto cubre la necesidad real establecida por las empresas lideres
del consorcio, EA Group e Iberpex. EA group es un grupo cooperativo que estructura el ovino de
carne en el suroeste espafiol y cuya actividad principal consiste en la transformacion y
comercializacién de corderos, canales y despiece. Por otro lado, Iberpex es una empresa cuya
actividad principal consiste en la venta de lechones Ibéricos, venta de futuros reproductores
Durocy la venta de reproductoras Ibéricas. Ambas entidades cuentan con la colaboracién de la
Universidad de Extremadura (UEX), como centro de investigacién, para generar conocimiento
sobre los distintos factores que condicionan la calidad de la carne y productos cérnicos, e Imasde
Agroalimentaria, centro privado de investigacion que participa apoyando en el disefio
experimental de los ensayos, colaborando en la toma de datos y analizando los datos obtenidos
mediante programas estadisticos para la elaboracién de los informes cientifico-técnicos de
resultados y la toma de decisiones.

El proyecto cuenta con un presupuesto de 252.547,84 € y esta cofinanciado en un 80% con cargo
al Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER) de la Unién Europea y en un 20% a la
Comunidad Auténoma de Extremadura.

ot Unién Europea . ]UNTA DE

Fondo Europeo

ity - o de Desarrollo Regional EXTREMADURA
“Una manera de hacer Europa* .



